TERME DI S.AGNESE S.p.A. 

Piazzetta Terme n. 5

47021 BAGNO DI ROMAGNA (FC)

Codice Fiscale /Partita IVA n. 00281560409

AVVISO

PER ACQUISIZIONE OFFERTA PREZZI PER LA STAGIONE 2018

 PER PRODOTTI ITTICI 
Art.1 – Oggetto della fornitura
La fornitura ha per oggetto i prodotti  di seguito indicati, a fianco dei quali viene indicata la quantità ANNUALE 2018 presunta:

	
	ELENCO PRODOTTI 2018
	 
	QUANTITA'  PREVISTE 2018
	PREZZO OFFERTO PER OGNI SINGOLO PRODOTTO

	
	P   E  S  C  E 
	 
	 
	PREZZO A PESO NETTO 

	
	 N.B.: TUTTI I PRODOTTI ITTICI SURGELATI SI INTENDONO SENZA GLASSATURA o MAX 5%
	 
	 
	 

	1
	FILETTO di CERNIA  surgelato 200/300 gr.                                    
	kg.
	70
	 

	2
	PALOMBO 0 SPINAROLO  "intero senza pelle) surgelato                  
	kg.
	270
	 

	3
	FILETTO di MERLUZZO  surgelato    150/200 gr.                            
	kg.
	500
	 

	4
	FILETTO di PANGASIO  surgelato     200/500 gr. (IQF)                    
	kg.
	300
	 

	5
	FILETTO di PERSICO  del Nilo in lastra interfogliato  surgelato da gr. 500    
	kg.
	300
	 

	6
	FILETTO di PLATESSA  "DEKKER"  L 2 (IQF)surgelato                        
	kg.
	200
	 

	7
	FILETTO di SCORFANO  150/200 gr. Surgelato                               
	kg.
	200
	 

	8
	FILETTO di TILAPIA  surgelato   200/300 gr. Imbustato                  
	kg.
	400
	 

	9
	FILETTO di TROTA SALMONATA  surgelato                                     
	kg.
	80
	 

	10
	FILONE di SPADA  surgelato                                                           
	kg.
	140
	 

	11
	MAZZANCOLLE  SURGELATE sgusciate / misura 50/60                       
	kg.
	280
	 

	12
	INSALATA di MARE CAPRICCIOSA  SURGELATA                               
	kg.
	70
	 

	13
	POLIPO SURGELATO DA KG. 1                                                              
	kg.
	80
	 

	14
	SEPPIA grossa surgelata                                                                      
	kg.
	190
	 

	15
	ZUPPA di PESCE  mix in vaschetta SURGELATA                                    
	kg.
	100
	 

	16
	CODA ROSPO  250 / 500  surgelata                                            
	kg.
	250
	 

	17
	CALAMARO  surgelato  anelli di  calamaro     
	kg.
	140
	 

	18
	COZZA  surgelata  con guscio                                               
	kg.
	60
	 

	 19
	COZZA SURGELATA sgusciata                                                
	kg.
	50
	 

	20
	ANELLI e CIUFFI di CALAMARO IQF SURGELATO
	kg.
	120
	 

	21
	SGOMBRO SURGELATO
	KG.
	80
	 

	22
	ACQUADELLE in sacchetti da kg. 1 surgelato
	kg.
	70
	 

	23
	FILETTO DI ORATA da grammi 160/200 surgelato
	kg.
	100
	 

	24
	ALICI SURGELATE senza testa 
	kg.
	50
	 

	25
	BACCALA' SURGELATO intero 
	kg.
	130
	 

	26
	GAMBERONI ARGENTINA SURGELATO
	kg. 
	70
	 

	27
	TONNO SOTT'OLIO in lattina da kg. 2,5                                                  
	kg.
	50
	 

	28
	FILETTO DI TROTA 
	kg.
	60
	 

	29
	TROTA INTERA eviscerata
	kg. 
	60
	 

	30
	NERO DI SEPPIA surgelato da 1 kg. e/o da o.500 gr.                                                  
	kg.
	5
	 


Terme di S. Agnese S.p.A. valuterà il miglior prezzo offerto per ogni singolo prodotto elencato ed affiderà, a suo insindacabile giudizio, di volta in volta la fornitura di ogni singolo prodotto.
È facoltà di Terme di S.Agnese S.p.A., in caso di impellente necessità, richiedere la fornitura anche di altri prodotti commercializzati dalle Aziende offerenti e non compresi nel predetto elenco.

Tutti i prodotti in elenco devono avere i requisiti delle leggi della Comunità europea. Le quantità individuate sono indicative e potranno subire variazioni in aumento o in diminuzione sulla base delle reali necessità di Terme di S.Agnese S.p.A. senza che le aziende offerenti possano accampare alcuna pretesa di indennità o risarcimento ferme restando le condizioni di contratto.

Tutti gli alimenti eventualmente provenienti da produzioni di lotta biologica e/o integrata dovranno essere accompagnati dalle certificazioni di qualità rilasciate dagli enti accertatori preposti alla verifica ed al rispetto delle pratiche agronomiche e di difesa sancite dai Regolamenti comunitari che dettano le linee guida a cui le aziende agricole devono attenersi al fine del riconoscimento della produzione biologica e/o integrata.
La fornitura decorrerà dal 01 aprile 2018 al 31 dicembre 2018 con possibilità di proroga temporanea esclusivamente in forma scritta.
Art.2 – Qualità e caratteristiche degli imballaggi
I materiali impiegati per il confezionamento primario, destinato a venire a contatto con i prodotti, devono essere conformi alle più recenti normative vigenti. L'imballo secondario deve garantire la protezione delle confezioni anche durante le operazioni di carico, scarico, trasporto e di immagazzinamento.

Ogni confezione deve recare la competente etichettatura a norma di legge. I prodotti devono essere in confezioni originali chiuse fatte in modo che non sia possibile la manomissione. Le confezioni dovranno avere caratteristiche idonee ad assicurare, durante i cicli di preparazione, conservazione, trasporto e distribuzione il soddisfacimento delle seguenti condizioni:

· proteggere le proprietà organolettiche e le caratteristiche qualitative del prodotto;

· proteggere il prodotto da contaminazioni batteriche o di altro genere;

· essere idonee a venire a contatto con le sostanze alimentari.
Art.3 – Modalità di fornitura e trasporto
I prodotti oggetto della fornitura dovranno essere consegnati al personale del magazzino / cucina sita in Via  Lungo Savio, s.n.c. – 47021 Bagno di Romagna (FC) presso l’ingresso dei  locali magazzino / cucina, secondo le istruzioni e nelle quantità indicate nell'apposito ordinativo preferibilmente  1 / 2  volte alla settimana.
La ditta fornitrice dovrà provvedere integralmente alle operazioni di carico e scarico nei locali magazzino.
L’azienda fornitrice è tenuta a presentare la documentazione relativa alla normativa sull'autocontrollo.
I prodotti, al momento della consegna, dovranno essere muniti di regolare documento commerciale, riportante tutte le indicazioni previste dalle vigenti normative.
Art.4 – Controlli sulla qualità e sulla quantità
La qualità dei generi alimentari e affini da fornire dovrà essere sempre di prima scelta. In particolare i prodotti dovranno avere le caratteristiche riportate nelle singole schede merceologiche degli alimenti così come indicate dall'Azienda USL della Romagna – dipartimento di Igiene e Sanità Pubblica.

Le ditte offerenti si impegnano sin d'ora ad accettare tutte le integrazioni o variazioni che dovessero essere indicate in corso di fornitura dai servizi AUSL e, su richiesta di Terme di S. Agnese S.p.A., a sottoporre i prodotti a controllo chimico e batteriologico al fine di stabilirne la conformità ai requisiti di legge e a produrre a Terme di S.Agnese S.p.A. la relativa certificazione. Le predette analisi dovranno essere eseguite presso i laboratori pubblici autorizzati o ad essi parificati.

Terme di S. Agnese S.p.A. potrà sottoporre autonomamente i prodotti somministrati ai controlli suddetti in qualsiasi momento e l'eventuale esito negativo dei medesimi costituirà inadempimento contrattuale.
Nel caso in cui la ditta fornitrice  non sia momentaneamente in grado di fornire il prodotto concordato dovrà avvertire con congruo anticipo il responsabile del Magazzino / Cucina che potrà rifiutare la sostituzione con altro articolo non ritenuto idoneo.

Qualora la merce fornita risultasse, in tutto o in parte, di qualità inferiore e/o in condizioni diverse da quelle stabilite o se al momento della consegna la data di scadenza fosse troppo ravvicinata o per qualsiasi altra causa fosse inaccettabile, il fornitore sarà tenuto a ritirarla a sue spese salvo il risarcimento di eventuali danni, con preciso obbligo di restituire in tempo congruo, il genere corrispondente nella qualità stabilita e quantità richiesta.

Nei prodotti confezionati dovrà essere sempre indicata la composizione e la data di scadenza che non dovrà essere troppo ravvicinata a quella della consegna.

La fornitura dovrà essere corrispondente alle pezzature richieste, per cui eventuali eccedenze in più, non giustificate, saranno restituite alla ditta senza pagarne il prezzo.

L'accettazione da parte del personale in servizio della merce consegnata non solleva la ditta fornitrice dalle responsabilità delle proprie obbligazioni in ordine ai vizi apparenti ed occulti non rilevati e/o non rilevabili all'atto della consegna.
Art.5 – Prezzi e modalità di pagamento
I prezzi unitari per ogni prodotto saranno omnicomprensivi (includendo spese di imballo, trasporto, carico, scarico ed eventuali altri oneri) esclusa l'IVA.

Il pagamento della fornitura verrà effettuato dietro presentazione di fattura, a 30 / 60 gg. fine mese dalla data del documento.

Le fatture dovranno essere emesse con cadenza mensile.
Art.6 – Responsabilità
Terme di S.Agnese S.p.A. è espressamente esonerata da ogni responsabilità per danni, infortuni e altro che dovesse accadere al personale delle aziende fornitrici nell'esecuzione del servizio.

Le imprese fornitrici rispondono pienamente per danni a cose o persone che possano derivare dall'espletamento della fornitura ed imputabili ad esse o ai loro dipendenti e dei quali fosse chiamata a rispondere Terme di S.Agnese S.p.A. che sin da ora si intende sollevata ed indenne da ogni pretesa.

Le imprese fornitrici dovranno farsi carico di quanto previsto in materia di sicurezza sul lavoro a tutela dei lavoratori secondo il disposto del D. Lgs. n.81/2008 e successive modifiche.
Art. 7 – Tempi e Modalità di invio dell’offerta
L’offerta prezzi dovrà essere inserita in apposita busta sul cui frontespizio dovrà essere indicato l’OGGETTO DELLA FORNITURA e trasmessa a mezzo posta RACCOMANDATA al seguente indirizzo TERME DI S. AGNESE S.p.A.–Piazzetta Terme n. 5–47021 BAGNO DI ROMAGNA (FC)  entro e non oltre il 15 febbraio 2018.
Art.8 – Controversie
Nel caso di controversie è esclusa la competenza arbitrale. In ogni eventualità sarà competente in via esclusiva il Foro di Forlì.  
Art.9 – Rinvio
Per quanto non espressamente previsto nel presente capitolato, si rinvia alle norme vigenti, ivi compresi, eventuali regolamenti interni adottati da Terme di S.Agnese S.p.A.

Per eventuali informazioni ciascuna ditta potrà rivolgersi a Terme di S. Agnese S.p.A. telefono 0543/911018 (Amministrazione)

Bagno di Romagna, li      23 gennaio 2018
                      Terme di S.Agnese S.p.A.

                             L’Amministratore Delegato 
                                                                                                                   (Rag. Loris Corzani)
3

